Degastation du samedi € /4wl
De 9450 4 17450

Remise de 5 % HTVA et accises par carton assorti de 6 bouteilles
sur les vins en dégustation

Remise de 10 % HTVA et accises par carton de 6 bouteilles de la
méme référence sur les vins en dégustation

5+1 sur certaines cuvées précisées

Les Bulles

I Champagne Grand Cru Brut Cuvée Principauté de Liege 38.69 €
79 100

63 % Pinot Noir et 37 % Chardonnay. Robe dorée, brillante et impide. Bulles fines et persis-
tantes. Nez fruité et floral. Attagque en bouche trés puissante, avec du gras et de la ron-

deur, équilibrée par une pointe citronnée. Cette cuvée se distingue par sa fraicheur et ses
arbmes de fruits rouges et de péche.

ldéal a ' apéritif, avec les amuses-bouches et les poissons.

Les Blancsy

V.D.F. Méditerranée The Cicada Domaine Chante Cigale 2020 7.43 €

72043

40 % Grenache, 30 % Picpoul et 30 % Viognier. Nez fruité sur les agrumes et les fleurs
blanches. Bouche aromatique, équilibrée et fraiche.
Ravira les poissons grillés et le fromage de chévre.

Graves de Vayres Tradition Chdteau Haut-Beaumard 2019 7.53 €

70 902

80 % Sauvignon Blanc et 20 % Muscadelle. Notes d' agrumes et de fleurs blanches. Vin de
plaisir, facile a boire, frais et rond.

Idéal aI' apéritif ou avec les crustacés, les poissons et les asperges.




Languedoc Sauvignon Les Mariés Domaine de la Baume 2020 9.85€
77 857

Jolie robe or - vert profonde, limpide et brilante. Le nez accrocheur et aromatique séduit
par ses effluves de citron vert, de pamplemousse rose et de pointe d’ asperge. La persis-
tance en bouche est surprenante. Ce vin subjugue par I' intensité de ses saveurs, du citron
vert a la verveine, et par ' expression de douce fraicheur laissée sur le palais.
Aime les pizzas, les pates, les poissons, les salades composées et les crustacés.

Anjou Cuvée Clos Sable Domaine du Sauveroy 2017 13.82 €
74 305

100% Chenin Blanc. Robe jaune or de belle intensité. Le nez est tres concentré, fin et élé-
gant avec une belle complexité de fruits blancs surmaris; dont des effluves vanillées rehaus-
sent la finale. La bouche est extrémement veloutée, complexe et riche avec une longue
persistance.

Il aime les crustacés cuits, les Saint Jacques, les poissons grillés, les viandes blanches et cer-
tains fromages comme le Comté.

Les Roses
E .G.P. Sable de Camargue Gris Marin 2020 7.53 €
— 77 862

20203 L 22.67 €

77 860

Robe rose trés péle. Vin fruité et floral qui respire le soleil.
Idéal a I' apéritif, mais aussi avec les grillades.

Bouquet Envie Domaine Coperet 2020 8.49 €
71918

100 % Gamay noir & jus blanc. Jolies robe rose clair. Notes de fruits blancs et exotiques au
nez qui offrent une bouche fruitée, ronde et harmonieuse.
Aime les soirées entre amis et les barbecues et les carpaccios.




JRE

Les Rougey

V.D.F. Méditerranée The Cicada Domaine Chante Cigale 2020

72 040

80 % Grenache et 20 % Carignan. Robe rouge rubis avec des reflets violacés. Nez de fruits
rouges et de framboises, typique de la jeunesse du Grenache noir. La bouche est aroma-
tigue et fraiche, soutenue par des tanins discrets et souples. Vin rond et gouleyant.

Parfait avec les charcuteries, les grillades et les fromages frais.

Graves Chdateau Petit Mouta Cuvée Beausoleil 2018
70 930

60 % Cabernet Sauvignon, 25 % Merlot et 15 % Cabernet Franc. Belle robe rouge rubis bril-
lante. Nez intense, allant des notes de fruits rouges aux notes confites de fruits murs.  Af-
taque franche sur les fruits rouges. Milieu de bouche onctueux et équilibré. Finale longue et
soyeuse, avec des tanins fondus.

S’ associe parfaitement avec les viandes rouges grillées et les fromages.

Pauillac Grand Cru Classé Chdateau Batailley 2013
70 650

70 % Cabernet Sauvignon, 25 % Merlot, 3 % Cabernet Franc et 2 % Petit Verdot. Jolie cou-
leur rubis foncé. Vin bien charpenté avec des notes prononcées de cassis.
Ravira les viandes blanches, les viandes rouges, les gibiers et les fromages.

|.G.P. d' Oc Esprit Tradition Domaine Milhau Lacugue 2019
77 820

50 % Syrah et 50 % Cinsault. Vin rond, puissant et équilibré.
Accompagnera toutes les cuisines jusqu’ aux mets les plus exigeants, puissants ou tomatés..

A. C. Faugeres Bio, élevé en fUt, Chdteau Laurens le Haut 2018
77 890

Robe intense. Nez expressif emballé d' arbmes complexes de fruits rouges (framboise, cas-
sis, ...), avec une finale subtile épicée et poivrée. L' attaque est souple, harmonieuse et
merveilleusement équilibrée. La structure est élégante et soutenue par des tanins mars,
soyeux et lisses.

Parfait avec les viandes rouges et les fromages de caracteres.

Cotes du Rhéne Les Vignasses Domaine Challias 2019
72 065
60 % Grenache, 30 % Syrah, 10 % Carignan et 10 % Cinsault. Robe lumineuse rouge vif.

} Bouquet tres agréabile et frais. Il présente des arébmes de fraise des bois, de myrtille, de
" violette et de réglisse. La bouche libére des parfums de confiture de cerise, de truffe

blanche et des notes de garrigue.
Parfait avec les viandes rouges et les viandes en sauce.

7.14 €

9.54 €

48.27 €

6.89 €

8.76 €

8.73€



Brouilly Cru Classé Saburin Domaine Coperet 2019 11.69 €
71920

100 % Gamay noir & jus blanc. Robe rouge rubis. Belles nuances de fruits rouges et noirs au
nez. Bouche séduisante et savoureuse, avec des tannins fins et soyeux donnant beaucoup
de velouté.

Aime les terrines et les viandes blanches.

Givry Viellles Vignes du Domaine Parize 2020 18.28 €

71730

Issu du Pinot Noir, il offre une robe brillante, carmin ou pourpre. Son bouquet évoque la vio-
lette, la fraise, la mure avec des notes réglissées. De constitution assez tannique, sa structure
est ferme, mais cache un registre aromatique délicat.

Les patés, les terrines, le jambon cru et les charcuteries fines le mettent en valeur.

I I Passaia Tuscan Domaine Cielo e Terra 2019 8.54 €

79 705

Sangiovese et Merlot. Robe rouge foncée, avec des reflets violets. Au nez, notes de fruits
murs et chauds. En bouche, on retrouve les notes du nez. Tanins agréables et fins.
Parfait avec les pates et grillades.

I I Barbera d’ Asti | Suri Domaine Villa Giada DOC 2017 12.25 €

79 620

100 % Barbera. Belle couleur rouge rubis avec des reflets brillants. Arédmes intenses de fruits

-« rouges et de cerise. La bouche est pleine, fruitée, fraiche et généreuse. Les tanins sont
; doux et tendres, mais persistants.

% Se marie parfaitement avec les hors-d'ceuvre, les pates et toutes les viandes.

L Casa de Campo Cabernet Sauvignon Premium 2020 8.23 €

79 868

Robe sombre aux reflets rubis. Note de fruits rouges et de poivre au nez. La bouche pré-
sente des notes de confiture de fruits rouge et d' épices.
Se marie parfaitement avec les viandes rouges et les fromages de caractére.



