
 

                                                                                    
 
 

Dégustation du samedi 6 Août 
De 9h30 à 17h30 

  Remise de 5 % HTVA et accises par carton assorti de 6 bouteilles 
sur les vins en dégustation 

 
   Remise de 10 % HTVA et accises par carton de 6 bouteilles de la   

même référence sur les vins en dégustation 
    
   5+1 sur certaines cuvées précisées 

Les Blancs 

Les  Bulles 

Rivaner Stadtbredimus Goldberg 2021 1 L *   6.84 € 
79 511 

Vin léger avec un titrage alcoolique peu élevé.  Très agréable avec un nez de Muscat, d’ 

oblates, de feuilles de cassis, de fruits jaunes et blancs et de fleur d’ oranger.  Très belle 

bouche fruitée.  C' est la boisson tendance de tous les jours. 

Il s' accommode très bien avec la cuisine Luxembourgeoise et Chinoise. 

* Vidange : bouteille à 0 € et bac à 3.35 €. 

Cava Brut Manolo Rey   8.13 € 
79 148 

Assemblage de Macabéo, de Xarel-lo, de Parellada et de Chardonnay.  Cava jeune à 

forte personnalité.  Robe jaunâtre.  Nez fruité et intense.  Bouche équilibrée, riche et élé-

gante.  Bulles fines.   

Ce Cava est un apéritif idéal ! 



 

                                                                                    
 
 

Côtes du Rhône « Vendanges Manuelles » Domaine de l’ Olivier 2021   9.04 € 
72 004 

25% Viognier, 25% Grenache, 25% Roussane et 25% Clairette.  Sa finesse et ses caractères 

aromatiques de fleurs blanches, de fruits exotiques avec des notes d’ anis légèrement ci-

tronnées, lui donnent une personnalité unique. 

Il conviendra parfaitement à l’ accompagnement des poissons, des fruits de mer, des 

viandes blanches et des fromages à pâte fermentée ou des fromages de chèvre secs.   

Il est également incontournable à l’ apéritif. 

Languedoc Viognier Elisabeth Domaine de la Baume 2021   9.27 € 
77 858 

D’ une belle couleur jaune paille et brillante, la puissance aromatique de ce vin est une sur-

prise complète.  Le nez donne, tour à tour, des arômes de zestes de mandarine, d’ abricot 

frais et d’ orange confite.  Cette sensation se poursuit en bouche avec un palais ample et 

une finale fraiche et épicée. 

S ‘ accorde avec les salades composées, les pizzas, les pâtes, les poissons, les poissons  fu-

més et certains fromages. 

Casa de Campo Sauvignon Blanc 2020   6.19 € 
79 850 

Robe jaune paille.  Nez intense sur des notes de fruits tropicaux comme l’ ananas et la 

mangue.  Bouche fraiche aux aromes de fruits, avec une bonne acidité.  Finale vive,  

agréable et  persistante. 

Parfait avec les fruits de mer, les poissons en sauce et les fromages frais. 

Hautes Cotes de Beaune Vieilles Vignes Domaine Parigot 2019 20.21 € 
71 593 

100 % Chardonnay.  Robe paille aux reflets dorés.  Notes de citron, de fleurs blanches et de 

fruits à chair blanche au nez.  La bouche retrouve les notes du nez et séduit par son équi-

libre entre le fruit, le floral et la minéralité.  Finale légèrement saline et minérale. 

Adore les volailles, les poissons, le risotto et les fromages à pate molle. 



 

                                                                                    
 
 

Les Rosés 

I.G.P. Sable de Camargue Gris Marin 2021    7.53 € 
77 862 

 2021 3 L  22.67 € 
 77 860 

Robe rose très pâle.  Vin fruité et floral qui respire le soleil.  

Idéal à l’ apéritif, mais aussi avec les grillades. 

I.G.P. d’ Oc Esprit Séduction Domaine Milhau Lacugue 2019   6.89 € 
77 828 

Nielluccio, Cinsault et Syrah.  Vin complexe, fruité et épicé. 

Délicieux à l’ apéritif, ainsi qu’ avec la cuisine méditerranéenne, les plats tomatés, les 

viandes grillées, les fromages et les pizzas.  

Saint Chinian Mon Rosé de Saignée....à l’ancienne Milhau Lacugue 2020   8.54 € 
77 958 

La personnalité de ce rosé provient d’ une sélection de vieilles vignes de Grenache (35 %), 

de Cinsault (25 %) et de Syrah (40 %).   

Il peut accompagner tous les repas et spécialement les grillades, les plats épicés, les spécia-

lités régionales et les fromages secs ou frais.  

Bouquet Envie Domaine Coperet 2021   8.49 € 
71 918 

100 % Gamay noir à jus blanc.  Jolies robe rose clair.  Notes de fruits blancs et exotiques au 

nez qui offrent une bouche fruitée, ronde et harmonieuse. 

Aime les soirées entre amis et les barbecues et les carpaccios. 

Côtes de Provence Domaine de la Rouviere 2021   9.54 € 
76 050 

30 % Grenache, 30 % Cinsault, 20 % Syrah 10 %Mourvèdre et 10 % Tibourenc composent ce 

vin  à la belle robe rose pâle aux nuances saumonées.  Le nez présente une bonne intensité, 

dominée par les épices.  La bouche est vive et ronde, exhalant de fins arômes d’ épices. 

Parfait dès l’ apéritif, il accompagne aussi les salades, les charcuteries, les viandes blanches 

et les grillades. 



 

                                                                                    
 
 

Les Rouges 

I.G.P. d’ Oc Domaine Challias 2020   6.66 € 
77 720 

60 % Grenache, 10 % Syrah et 30 % Cinsault et Carignan.  C’ est un vin fruité, léger et rond. 

Accompagne les repas de tous les jours. 

Côtes du Rhône Domaine Challias 2019 5 L    33.90 € 
72 050 

60 % Grenache, 20 % Syrah, 10 % Carignan et 10 % Cinsault.  Lumineuse parure rouge 

Vif.  Bouquet très agréable et frais.  Parfums de fraise des bois, de myrtille, de violette et  

de réglisse.  Palais agréable et généreux libérant des arômes de confiture de cerise, de  

truffe blanche et de garrigue. 

Ce vin accompagnera les viandes rouges en sauce. 

Saint Joseph Domaine des Hauts Chassis 2019 23.12 € 
72 860 

C'est la puissance immédiate qui se dégage de ce vin. La bouche est tout de suite fraîche, 

raffinée, puissante, ample.  Ensuite, le nez s'achemine vers des notes de confiture de mûres, 

de fraises des bois et de violette.  La bouche reste très bien structurée, charnue, avec des 

tanins fondus. 

Se marie avec les viandes rouges, les gibiers et les fromages corsés. 

Clos Vins Amour Alcôve « AOP Maury » 2018 19.25 € 
77 020 

100 % Grenache noir, Superbe robe rouge cerise, avec de sombres reflets violacés.  Nez sur 

des notes de fruits rouges, de groseilles et d’ épices.  La bouche dévoile de très beaux ta-

nins, avec des touches fraiches et mures.  Belle finale toute en douceur. 

A savourer à l’ apéritif ou avec les desserts. 

I.G.P. d’ Oc Cabernet Sauvignon Réserve Barton & Guestier 2020   6.12 € 
77 800 

100% Cabernet Sauvignon.  Belle robe rouge rubis.  Belle intensité aromatique mêlant des 

notes de fruits noirs mûres et de délicates notes toastées et épicées.  Bouche ample et 

souple aux tanins soyeux.  Finale longue et dominée par des notes vanillées et de réglisse. 

Idéal avec les viandes rouges grillées, les pâtes, les plats épicés et les fromages. 

Fleurie, Cru Classé, « Les Roches » Domaine Coperet 2018 12.08 € 
71 910 

100% Gamay noir à jus blanc. Robe grenat intense.  Nez complexe sur des notes de fruits 

noirs confits et d’ épices, agrémentées de touches florales.  Bouche puissante, concentrée 

et équilibrée.  Tannins bien présents, mais soyeux, avec une belle minéralité.  

Aime les filets de rougets, les chips de betterave, le gigot d’ agneau et les huitres (servir frais). 



 

                                                                                    
 
 

Pernand Vergelesses Domaine Charlopin 2019 34.38 € 
71 110 

100 % Pinot Noir.  Robe rouge foncée.  Le nez donne des notes de petits fruits rouges et de 

violette et, ensuite, se développent des touches de fruits murs, de fruits cuits, de musc, de 

cuir et d’ épices.  Attaque franche en bouche avec des tannins solides.  Bonne harmonie 

entre le gras et l’ acidité. 

Ravira les gigots d’ agneau, les volailles fortes et les fromages. 

Montepulciano Abruzzo DOC Valori Bio 2016 11.62 € 
79 730 

100 % Montepulciano d’ Abruzzo.  Robe rouge rubis profond.  Bouquet intense grâce aux 

notes de fruits rouges, de cerise, de violette et de tabac.  Bouche corsé, douce, bien équili-

brée.  Finale persitante. 

Adore les viandes rouges, le lapin et les soupes. 


