
 

                                                                                    
 
 

Dégustation du samedi 5 Novembre 
De 9h30 à 17h30 

  Remise de 5 % HTVA et accises par carton assorti de 6 bouteilles 
sur les vins en dégustation 

 
   Remise de 10 % HTVA et accises par carton de 6 bouteilles de la   

même référence sur les vins en dégustation 
    
   5+1 sur certaines cuvées précisées 

Les  Blancs 

Loire, Anjou Cuvée Origine Domaine du Sauveroy 2021   9.26 € 
74 300 

80 % Chenin et 20 % Chardonnay.  Il présente une belle robe jaune-verte.  Le nez est très aro-

matique, fruité, agréable et fin avec de jolies notes de fruits blancs, et une pointe d’ 

agrumes.  Sa bouche est assez ronde et florale, avec une belle fraicheur. 

Il est le compagnon idéal du poisson grillé ou en sauce, des entrées chaudes, des fruits de 

mer crus ou cuits, … 

Loire, Anjou Cuvée Clos Sable Domaine du Sauveroy 2019 13.82 € 
74 305 

100% Chenin Blanc.  Robe jaune or de belle intensité.  Le nez est très concentré, fin et élé-

gant avec une belle complexité de fruits blancs surmûris; dont des effluves vanillées rehaus-

sent la finale.  La bouche est extrêmement veloutée, complexe et riche avec une longue 

persistance.   

Il aime les crustacés cuits, les Saint Jacques, les poissons grillés, les viandes blanches et cer-

tains fromages comme le Comté. 

Languedoc, Cuvée La Vénus Domaine Milhau Lacugue 2020 12.77 € 
77 825 

100 % Chardonnay.  Belle robe dorée.  Nez fruité, avec des notes florales.  Bouche fraiche,  

charpentée et bien équilibrée. 

Ravira les volailles, les viandes blanches, les poissons et les fruits de mer. 



 

                                                                                    
 
 

Les Bulles 

Bourgogne, Saint Véran Domaine Fussiacus 2020 16.34 € 
71 832 

Robe jaune, d’ intensité moyenne.  Note d’ ananas et d’ agrumes, rehaussées d’ une 

touche florale.  Bouche sèche, minérale et ronde, pleine d’ ardeur.  Le gras et l’ acidité s’ 

équilibrent pour une finale toute en longueur. 

Ravira les crustacés, la blanquette de veau et les fromages de chèvre. 

Les Rosés 

Bordeaux Clairet Bio  Château Lamothe 2021   8.60 € 
70 243 

100 % Merlot.  Belle robe rouge cerise.  Il présente un nez fin.  La bouche est vineuse et frui-

tée avec des arômes de fruits rouges (cerises, cassis, …).   

Il accompagne très bien les grillades, les buffets froids et plus généralement tous les plats d’ 

été.  

Vénétie, Le Manzane Pinot Grigio DOC 2021   8.45 € 
79 565 

100 % Pinot Grigio.  Robe avec de jolis reflets légèrement cuivré.  Senteur de glycine, de jas-

min et de fruits à pulpe jaune. Bouche complexe, aromatique avec des touches de vanille 

et agréablement minérale.  

Aime les légumes et les fruits de mer. 

Champagne Dany Fèvre Cuvée Spéciale « Isabelle » 26.58 € 
79 020 

60 % Chardonnay et 40 % Pinot Noir; Ses bulles sont rebelles et généreuses.  Cette cuvée 

présente une robe aux reflets or pâle, l’ élégance du Chardonnay et la souplesse du Pinot 

Noir.  Les arômes développent des notes de fleurs blanches et un soupçon d’ agrumes. 

Pour votre plus grand plaisir, il accompagnera les poissons fins, langoustines et les Saint 

Jacques. 



 

                                                                                    
 
 

Les Rouges 

V.D.F. Méditerranée The Cicada Domaine Chante Cigale 2020   7.14 € 
72 040 

80 % Grenache  et 20 % Carignan.  Robe rouge rubis avec des reflets violacés.  Nez de fruits 

rouges et de framboises, typique de la jeunesse du Grenache noir.  La bouche est aroma-

tique et fraîche, soutenue par des tanins discrets et souples.  Vin rond et gouleyant. 

Parfait avec les charcuteries, les grillades et les fromages frais. 

I.G.P. d’ Oc Esprit Nielluccio Domaine Milhau Lacugue 2019   6.89 € 
77 821 

100 % Nielluccio.  Vin puissant, complexe, et fruité avec une finale persistante. 

Accompagnera toutes les cuisines aux accents méditerranéens, les plats tomatés, les 

viandes grillées et les fromages. 

I.G.P. d’ Oc Divine Proportion Domaine Milhau Lacugue 2019 12.84 € 
77 823 

Nielluccio, Grenache, Cinsault et Syrah.  Vin puissant, riche, souple et persistant. 

Parfait avec la cuisine aux saveurs puissantes, les gibiers, les viandes et les fromages. 

Loire, Anjou Cuvée Andécaves Domaine Sauveroy 2014 13.44 € 
74 320 

Robe sombre, presque noire.  Le nez développe des notes de fruits noirs cuits, de légère-

ment fumé, avec des notes de sous bois.  La bouche est ample dès l’ attaque.  Une belle 

structure compose le milieu de bouche.  Vin charnu et riche.  La finale est longue et expres-

sive. 

Parfait avec l’ entrecôte, l’ agneau, le porc, les rognons et les fromages affinés. 

Beaujolais, Morgon, Cru Classé, Domaine Coperet 2019 11.69 € 
71 915 

C’ est un vin à la belle robe grenat, puissant et généreux aux arômes de fruits à noyaux 

(abricot, pêche, cerise et prune).   

Il accompagnera tous les plats en sauce et les gibiers.  

Bordeaux, Haut Médoc M de Magnol Barton & Guestier 2019 12.47 € 
70 835 

Robe grenat intense et brillante.  Nez sur les fruits rouges, avec des touches légères de va-

nille.  Bouche harmonieuse, souple et bien équilibrée.  Finale longue sur le fruit, avec des 

tannins veloutés. 

Idéal avec une entrecôte, un risotto, les fromages affinés et les dessert au chocolat noir. 



 

                                                                                    
 
 

Bordeaux, Haut Médoc AOP Château Lestage Simon 2019 14.89 € 
70 820 

Robe d’ un beau grenat profond, brillante et soutenue.  Nez complexe, à la fois fruité et épi-

cé, avec des notes de fruits noirs et d’ épices.  Bouche ample, équilibrée et puissante sur 

des arômes de mûres et de réglisse.   

Accompagne avec élégance les viandes rouges, les gibiers, les fromages à pâte dure et les 

desserts à base de chocolat. 

Les Pouilles , Salento Punta Aquila Primitivo Tenute Rubino 2019 14.27 € 
79 685 

 2018 1.5 L 27.59 € 
 79 688 

100 % Primitivo. Vin fruité et profond à la matière dense et précise. Bonne typicité du cé-

page. Au nez, il donne des notes de fruits noirs, d’ épices, d’ humus, de tabac, de gin-

gembre et de poivre noir.  En bouche, il est dynamique, avec des arômes minéraux qui se 

combinent avec la puissance du fruit.  L’ acidité et les tanins sont agréables. 

Sublimera les ragoûts de lapin, de porc et de gibier, les viandes grillées, les plats à base de 

sauce tomate et les fromages affinés. 


