
 

                                                                                    
 
 

Dégustation du samedi 2 novembre 24 

De 9h30 à 17h30 

  Remise de 5 % HTVA et accises par carton assorti de 6 bouteilles 
sur les vins en dégustation 

 
   Remise de 10 % HTVA et accises par carton de 6 bouteilles de la   

même référence sur les vins en dégustation 
    
   5+1 sur certaines cuvées précisées 

Les Fines Bulles 

Les Blancs 

Champagne Gobillard Brut Rosé 34.10 € 
79 076 

Vinifié à partir des trois cépages typique de la région : Chardonnay, Pinot Noir et Pinot Meu-

nier.  Robe saumonée.  Nez net et discret sur les petits fruits rouges.  Bouche fruitée et 

fraiche, accompagnée d’ une légère et agréable vinosité.   

 

Languedoc,Chardonnay La Grande Olivette 0° sans alcool, Dom. de la Baume   7.31 € 
77 848 

100 % Chardonnay.  Robe dorée et brillante.  Nez expressif et charmeur, mêlant des parfums 

de fleurs blanches, d’ agrumes, de fruits jaunes et de vanille.  Bouche fraiche et équilibrée. 

Excellent en apéritif, avec les salades, les poissons grillés, les viandes blanches, les pâtes ou 

le riz et les desserts. 

Languedoc, Pays d’ Oc Belle Epine 2023   6.11 € 
77 793 

Chardonnay et Viognier.  Robe jaune discrète.  Le nez est sur les agrumes.  Jolie Bouche 

souple et fruitée. 

Parfait à l’ apéritif, les fruits de mer, les coquillages, les poissons et le fromage de chèvre. 

Languedoc, I.G.P. Coteaux de Fontcaude Domaine Milhau Lacugue 2020   7.43 € 
77 826 

100 % Vermentino.  Vin sec et vif, mais sans agressivité.  Arômes citronnés.  Belle minéralité.  

Fin, délicat et élégant. 

Rafraichissant à l’ apéritif, mais aussi avec les pâtes, les volailles, les poissons maigres. 



 

                                                                                    
 
 

Les Blancs 

Les Rosés 

Jura, Roussette de Savoie Altesse Domaine Jacquin & Fils 2023 11.31 € 
75 500 

100% Altesse. La robe est jaune pâle aux reflets verts, brillante et limpide.  Le nez, agréable, 

intense et fin à la fois avec des arômes de fruits.  Bouche ronde, texture souple et équilibrée.  

Etonnant avec les plats savoyards, le saumon, les fruits de mer, les pâtisseries et les  

desserts en général. 

Languedoc, Muscat Saint Jean de Minervois Domaine les Roumanis 2020 50 Cl   8.12 € 
77 780 

100 % Muscat Petits Grains.  Belle robe jaune aux reflets dorés.  Le nez exhale de fines notes 

de fruits frais (mangue, litchi).  Bouche vive, fraiche et puissante.  Tannins souples et soyeux, 

sublimés par des aromes de fleur blanches, de roses et de miel de romarin.  Finale gour-

mande sur des arômes de figue fraiche.   

Accompagne tout le repas; du foie gras au dessert. 

Languedoc, I.G.P. Sable de Camargue Gris Marin 2023 75 CL    7.61 € 
77 862 

 2023 3 L  22.86 € 
 77 860 

Robe rose très pâle.  Vin fruité et floral qui respire le soleil.  

Idéal à l’ apéritif, mais aussi avec les grillades. 

Côtes de Provence Tourmaline Barton et Guestier 2023 11.98 € 
76 030 

 2022 1.5 L 24.47 € 
 76 032 

31 % Cinsault, 29 % Grenache, 13 % Syrah, 13 % Carignan, 7 % Rolle, 3 % Mourvèdre, 3 % Ca-

bernet Sauvignon et 1 % Ugni Blanc.  Robe rose pâle brillante.  Nez séduisant et délicat do-

miné par des notes de fruits rouges et de fleurs blanches.  Explosion gourmande de fruits en 

bouche.  Fraicheur en fin de bouche. 

Ravira l’ apéritif, les salades, les grillades et les plats méditerranéens. 



 

                                                                                    
 
 

Les Rouges 

Bordeaux, Blaye Côtes de Bordeaux Château Cone-Taillasson Sabourin 2020     9.23 € 
70 040 

70 % Merlot Noir et 30 % Cabernet Sauvignon pour ce vin très fin, équilibré et rond.  Le bou-

quet est élégant et la bouche suave.  Les tanins sont discrets et en harmonie avec le moel-

leux du corps. 

Aime les viandes rouges, les viandes blanches et les fromages. 

Loire, Anjou Villages Cuvée Antique Domaine Sauveroy 2018 10.77 € 
74 314 

100 % Cabernet Franc.  Robe intense et profonde, avec un bel éclat.  Le nez est complexe, 

avec des nuances de fruits rouges et de fruits noirs compotés.  La bouche est Riche, danse 

et charnue;  avec une belle longueur.  Les tanins sont denses et soyeux.   

Il se marie parfaitement avec les viandes rouges, les grillades, les pipérades, les raclettes et 

les fromages de caractère. 

Rhône, Gigondas Brunel de la Gardine 2021 25.12 € 
72 310 

Puissant et charnu, ce Gigondas dévoile d’ intenses arômes de fruits rouges, agrémentés de 

notes poivrées et réglissées.  Doté d’ une structure et d’ un équilibre remarquables, il laisse 

une belle longueur en bouche. 

Merveilleux avec les civets et les viandes mijotées. 

Loire, I.G.P. Val de Loire « Cuvée Murmure » Grolleau Domaine Sauveroy 2023 11.50 € 
74 340 

Robe rubis de belle intensité.  Le nez est concentré et dévoile des arômes de petits fruits 

rouges frais (fraise et framboise), accompagnés d’ épices.  La bouche est légère et ronde, 

portée par le fruit et la finesse des épices.  La finale salivante est d’ une grande gourman-

dise. 

Aime les volailles, les viandes blanches grillées, les viandes rouges, les plats mijotés et les fro-

mages. 

Côte Chalonnaise, Givry Domaine Davanture 2022 26.02 € 
71 730 

Robe rouge rubis.  Nez très expressif, avec la présence de petits fruits rouges.  En bouche, l’ 

attaque est marquée par la fraicheur du fruit.  Les tannins bien présents, mais très fins. 

Ravira les charcuteries, le bœuf et les fromages à pâtes douces. 

Cuvée Antoine Joseph Pardon « Rouge Royal » 75 Cl   5.68 € 
71 890 

 5 L 27.09 € 
 71 894 

Ce vin élevé dans la tradition de nos chais, se pare d'une robe grenat profond. Le nez, ex-

pressif et persistant, livre des senteurs de fruits mûrs. La bouche révèle beaucoup de gras et 

des notes légèrement vanillées.  Les tanins sont souples mais bien présents.  

Servir sur des viandes rouges en sauce, ainsi que sur des gibiers et fromages. 



 

                                                                                    
 
 

Les Rouges 

Beronia Crianza D.O.Ca Rioja 2018 14.33 € 
79 765 

83 % Tempranillo, 15 % Garnacha et 2% Mazuelo.  Robe rouge-rubis et grenat, limpide et bril-

lante.  Nez intense, riche en nuances (fraise, cassis, cerise, vanille et réglisse), avec une élé-

gante touche d’ épices.  La bouche est douce, fruitée, ronde, longue et bien balancée 

avec des notes de chocolat et de café. 

Idéal pour accompagner les rôtis, les côtes grillées, les saucissons ibériques et les fromages. 

Asiotus Cabernet Merlot Syrah, Vin Enigmatique, 3 L 29.95 € 
79 697 

Assemblage harmonieux de Cabernet, Merlot et Syrah.  Belle robe rubis sombre.  Nez intense 

de fruits noirs, de myrtille, de mûre, de grenade et de cerise, rehaussé de notes épicées ty-

piques des cépages.  Bouche souple et harmonieuse, aux tanins doux, qui le rendent parti-

culièrement plaisant et persistant.  

Aime les viandes, les fromages à pâte molle ou persillées et les desserts. 

Asiotus Cabernet Merlot Syrah, Vin Enigmatique 10.16 € 
79 698 

Assemblage harmonieux de Cabernet, Merlot et Syrah.  Belle robe rubis sombre.  Nez intense 

de fruits noirs, de myrtille, de mûre, de grenade et de cerise, rehaussé de notes épicées ty-

piques des cépages.  Bouche souple et harmonieuse, aux tanins doux, qui le rendent parti-

culièrement plaisant et persistant.  

Aime les viandes, les fromages à pâte molle ou persillées et les desserts. 


